
 
 

 

COMUNE DI FRANCAVILLA FONTANA 
Provincia di BRINDISI 

Settore Istruzione Pubblica 
BANDO DI GARA 

 

PROCEDURA APERTA PER L'AFFIDAMENTO IN APPALTO DEL 
SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA PER LA SCUOLA DELL’INFANZIA 
PER GLI ANNI SCOLASTICI 2010/2011, 2011/2012  e 2012/2013 ED IN VIA 
SPERIMENTALE IN ALCUNE CLASSI DELLA SCUOLA ELEMENTARE in 
esecuzione della determinazione n. 779 I.G. del 07/06/2010. 

 
A V V I S O  D I R E T T I F I C A 

 
Si comunica che il citato bando di gara, a seguito della Determinazione Dirigenziale n. 
907 del 28/06/2010 viene così modificato: 
 

art. 22.    Criteri per stabilire l'offerta economicamente più vantaggiosa: 
 
 
 
 ELEMENTI DI VALUTAZIONE  

PUNTEGGIO
 a) Organizzazione aziendale - sistemi di gestione della qualita’ aziendale 

 
Max Punti 15 

 
Ø Metodologie di cottura dei cibi nel centro di cottura. 
 
Ø Piano di trasporto dal centro cottura al territorio di Francavilla 

Fontana. 
 
Ø Organizzazione generale della commessa con espresso riferimento 

alle figure a vario titolo coinvolte per il controllo del servizio. 
 
Ø Metodologie per la distribuzione dei pasti. 
 
Ø Organizzazione generale della commessa con espresso riferimento al 

personale direttamente impiegato presso la commessa. 
 
 

Max Punti 3 
 

Max Punti 3 
 
 

Max Punti 3  
 
 
 

Max Punti 3 
 

Max Punti 3 



 
 

b) Personale - modalità organizzative del personale ispirate a criteri di efficacia e 
di efficienza del servizio, strumenti di qualificazione organizzativa del lavoro, 
piano di formazione e informazione del personale 
 

Max Punti 15 

 Ø Rapporto tra numero di unità lavorative addette al servizio mensa e 
gli alunni - fino a 5 punti così suddiviso: 
- 1 unità ogni 30 - 35 utenti                                    punti 5; 
- 1 unità ogni 36 – 39 utenti                                   punti 3; 
- 1 unità oltre 40 utenti                                           punti 1; 

(nel conteggio non vanno considerati il Responsabile Coordinatore ed il 
personale amministrativo). 
Ø Piano formazione del personale                                       punti 4; 

(da allegare obbligatoriamente per l’attribuzione del punteggio) 
Ø Livello di professionalità del Responsabile Tecnico del Servizio 

rilevabile dal curriculum vitae da allegare 
- Responsabile del servizio con anzianità di almeno anni 6 nel 

settore della refezione scolastica                       punti 6; 
- Responsabile del servizio con anzianità di almeno anni 4 nel 

settore della refezione scolastica                       punti 3; 
- Responsabile del servizio con anzianità di almeno anni 2 nel 

settore della refezione scolastica                       punti 1; 

Max Punti 5 
 
 
 
 
 
 
 
 

Max Punti 4 
 
 
 

Max Punti 6 

c) Iniziative di Educazione Alimentare 
 

Max punti 5 

 Ø Progetto di educazione/informazione alimentare e sull’andamento e/o
conoscenza del servizio a genitori, alunni, insegnanti 

 

d) Alimenti e Menu - applicazioni di processi produttivi per la preparazione di 
pietanze con materie prime di provenienza biologica certificata. 

Max 20 punti 

 Ø Utilizzo di prodotti biologici, tipici, tradizionali e a denominazione di 
origine protetta (art. 59, comma 4, L. n. 488/99), oltre a quelli previsti 
dall’art. 23 del Capitolato speciale d’appalto                                                   
- nessun prodotto biologico                                       punti 0; 
- fino a massimo 2 prodotti in più                              punti 2; 
- fino a massimo 5 prodotti in più                              punti 4; 
- oltre 5 prodotti in più                                               punti 12; 

Al fine di ottenere l’attribuzione del citato punteggio il concorrente dovrà 
allegare idonea certificazione di qualità del fornitore. 
 
Ø Utilizzo di prodotti agricoli di origine regionale in riferimento alla 

Legge Regionale n. 38/2008  
 

- Fino al 15%                                                             punti 0; 
- Dal 16% e fino al 30%                                            punti 1; 
- Dal 31% e fino al 40%                                            punti 2; 
- Dal 41% e fino al 50%                                            punti 3; 
- Dal 51% e fino al 75%                                            punti 5; 
- Oltre il 76%                                                            punti 8; 

Al fine di ottenere l’attribuzione del citato punteggio il concorrente dovrà 
indicare luogo e identificazione del fornitore. 

Max punti 12 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Max punti 8 



 
 

e) Proposte aggiuntive di miglioramento del servizio  Max 15 punti 
 Ø Informatizzazione del servizio per la gestione degli addebiti dei pasti per 

gli utenti del servizio 
 

 

 
Fermo tutto il resto 
 
 
Francavilla Fontana, lì28/06/2010 
                                                         
            

    
IL RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO 

    Rag. Giampiero Gasbarro 
 


